
 

 

 

 Ansprechpartner aller Mitarbeiter in 
deiner Schicht 

 Unterstützung des Inhabers beim 
Tagesgeschäft mit den Gästen 

 Zusammenstellen der angebotenen 
Speisen nach Gastwunsch 

 Gästebetreuung & -beratung 
 Überwachung und Optimierung aller 

Betriebsprozesse 
 Unterstützende Küchenarbeiten 
 Warenbestände prüfen 
 Annahme von Lieferungen 
 Kassenabrechnung 

 Erfahrung mit ähnlichen 
Gastrokonzepten von Vorteil 

 Zuverlässigkeit und Verantwortungs-
bewusstsein 

 Schnelles, konzentriertes und effizientes 
Arbeiten 

 Motivierender Teamplayer 
 Gepflegtes und positives Erscheinungsbild 
 Eigeninitiative und selbstverantwortliches 

Handeln 
 Hohe Einsatzbereitschaft, Flexibilität und 

Dienstleistungsmentalität 

 Attraktive Arbeitszeiten (Kein Wochenende, keine Spätschicht!) 
 Angenehme Arbeitsatmosphäre 
 Einbindung in die Entwicklung des noch sehr neuen Konzepts 
 Zusammenarbeit mit dem Inhaber auf Augenhöhe 
 50% Mitarbeiter-Rabatt 
 Gute Aufstiegs- & Entwicklungschancen 

 

Werde jetzt Teil unseres Teams: Schicke uns nur deinen Lebenslauf und ein kurzes Statement 
warum gerade du in unser Team gehörst. 

 

 

 

 

Ab sofort 
Schichtleiter*in (m/w/d) 

Teilzeit/Vollzeit  
Frisches gesundes Mittagessen ohne lange Wartezeiten 
in einem angenehmen Ambiente! Das ist Farmers 
Kitchen! Mit unseren Salaten, Wraps und Ofenkartoffeln 
können unsere Gäste aus über 30 verschiedenen 
Toppings und 7 hausgemachten Dressings jeden Tag 
einen anderen Geschmack kreieren. 

Unsere täglich wechselnden und frisch zubereiteten 
Suppen bieten dem Gast eine zusätzliche Alternative für 
ein schmackhaftes Mittagessen. 

Hast du Lust mit uns zukünftig das Mittagessen in 
Adlershof ein wenig gesünder, besser und 
abwechslungsreicher zu gestalten, dann werde Teil 
unseres Teams! 

– Farmers Kitchen – Mehr als nur Grünzeug! 


